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PARTE PRIMA

Sezione II

ATTI DELLA REGIONE

DELIBERAZIONE DELLA GIUNTA REGIONALE 31
maggio 2010, n. 791.

Aggiornamento della D.G.R. n. 295 del 22 febbraio 2006.
Linee guida vincolanti applicative dei Regolamenti n. 852/
2004 e 853/2004 CE del Parlamento Europeo e del Con-
siglio sull’igiene dei prodotti alimentari - Sicurezza Ali-
mentare Regione Umbria.

LA GIUNTA REGIONALE

Visto il documento istruttorio concernente 1’argomen-
to in oggetto e la conseguente proposta dell’assessore
Vincenzo Riommi;

Preso atto:

a) del parere favorevole di regolarita tecnica e am-
ministrativa reso dal responsabile del procedimento;

b) del parere favorevole sotto il profilo della legit-
timita espresso dal dirigente competente;

¢) della dichiarazione del dirigente medesimo che
I’atto non comporta oneri a carico del bilancio regio-
nale;

d) del parere favorevole del direttore in merito alla
coerenza dell’atto proposto con gli indirizzi e gli obiet-
tivi assegnati alla Direzione stessa;

Vista la legge regionale 1 febbraio 2005, n. 2 e la
normativa attuativa della stessa;

Visto il regolamento interno di questa Giunta;
A voti unanimi espressi nei modi di legge,

delibera

1) di fare proprio il documento istruttorio e la con-
seguente proposta dell’assessore, corredati dei pareri
prescritti dal regolamento interno della Giunta, che si
allegano alla presente deliberazione, quale parte inte-
grante e sostanziale, rinviando alle motivazioni in essi
contenute;

2) di approvare, l'aggiornamento della D.G.R. n. 295
del 22 febbraio 2006 “Linee guida vincolanti applica-
tive dei regolamenti n. 852/2004 e 853/2004 CE del
Parlamento Europeo e del Consiglio sull’igiene dei
prodotti alimentari - Sicurezza Alimentare Regione
Umbria”, di cui agli Accordi sanciti in sede di Confe-
renza Stato Regioni e Province Autonome (Rep. Atti
n. 59/CSR del 20 aprile 2010 e n. 253/CSR del 17 di-
cembre 2009), allegate al presente atto, che ne diven-
tano parte integrante e sostanziale;

3) di abrogare, conseguentemente, la D.G.R. n. 295
del 22 febbraio 2006 “Linee guida vincolanti applica-
tive dei regolamenti n. 852/2004 e 853/2004 CE del
Parlamento Europeo e del Consiglio sull’igiene dei
prodotti alimentari - Sicurezza Alimentare Regione
Umbria”, facendo tuttavia salvi i successivi atti emessi
in applicazione della medesima D.G.R. 295/2006, ove
non in contrasto con il presente atto;

4) di stabilire che, nell’ambito delle esclusioni dal
campo di applicazione del Reg. CE 853/2004 (fornitu-
ra diretta - piccoli quantitativi - ambito locale), secon-

do quanto previsto dalle suddette Linee Guida, le car-
ni di pollame, lagomorfi e piccola selvaggina allevata,
macellati nell’azienda agricola dal produttore, posso-
no essere fornite esclusivamente:

a) da parte del produttore stesso direttamente al
consumatore finale e a laboratori annessi agli esercizi
di commercio al dettaglio o di somministrazione - che
forniscano direttamente al consumatore finale tali carni,
come carni fresche - posti nell’ambito del territorio
della Provincia in cui insiste 'azienda agricola o nel
territorio delle Province contermini, nella misura
massima di 50 UBE /anno complessive di pollame,
lagomorfi e piccola selvaggina allevata (1 UBE = 200
polli o 125 conigli), a alle seguenti condizioni:

i) possesso dei requisiti di cui all’allegato II, cap.
1, 2 ¢ 5 punto 1 del Reg. CE 852/2004;

ii) obbligo di notifica all’Autorita Competente (ASL)
ai fini della registrazione ai sensi del Reg. CE 852/
2004;

iii) applicazione della normativa in materia di ana-
grafe del bestiame ed, in particolare, della O.M. 26
agosto 2005 e successive modifiche (norme sull’influen-
za aviare, con obbligo di registrazione presso il Servi-
zio Veterinario di sanita animale della ASL competen-
te per il territorio degli allevamenti rurali con consi-
stenza superiore a 250 capi avicoli), con conseguente
registrazione dell’Azienda e assegnazione del Codice
di allevamento;

iv) tenuta di un Registro di “Carico-Scarico ani-
mali”, da conservarsi per almeno 5 anni unitamente
alle Dichiarazioni di provenienza degli animali (Mod. 4
del D.P.R. 320/54);

v) tenuta di un Registro dei “trattamenti medicina-
li veterinari”, previsto dall’art. 15 del D.Lgs. 158/06 e
dall’art. 79 del D.Lgs. 193/96, da conservarsi per al-
meno 5 anni unitamente alle relative ricette;

vi) applicazione della normativa in materia di ali-
mentazione animale ai sensi del Reg. CE n. 183/05,
relativamente alla tracciabilita dei mangimi zootecnici
utilizzati, e alla registrazione dell’Azienda presso il
Servizio Veterinario di igiene degli allevamenti e delle
produzioni zootecniche della ASL competente per il
territorio;

vii) applicazione della normativa in materia di trac-
ciabilita ai sensi del Reg. CE 178/2002.

b) da parte del produttore stesso direttamente al
consumatore finale, solo su sua richiesta occasionale
ed estemporanea, nella misura massima di 500 capi/
anno, (complessivi di pollame, lagomorfi e piccola
selvaggina allevata), alle seguenti condizioni:

i) esclusione della fornitura a esercizi di commer-
cio al dettaglio, a laboratori annessi ad esercizi di com-
mercio al dettaglio o di somministrazione;

ii) applicazione della normativa in materia di ana-
grafe del bestiame ed, in particolare, della O.M. 26
agosto 2005 e successive modifiche (norme sull’influen-
za aviare, con obbligo di registrazione presso il Servi-
zio Veterinario di sanita animale della Asl competente
per il territorio degli allevamenti rurali con consisten-
za superiore a 250 capi avicoli), con conseguente regi-
strazione dell’azienda e assegnazione del codice di al-
levamento;

iii) tenuta di un Registro di “Carico-Scarico ani-
mali”, da conservarsi per almeno 5 anni unitamente
alle Dichiarazioni di provenienza degli animali (Mod. 4
del D.P.R. 320/54);
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iv) tenuta di un Registro dei “trattamenti medici-
nali veterinari”, previsto dall’art. 15 del D.L.gs 158/06
e dall’art. 79 del D.L.gs 193/96, da conservarsi per
almeno 5 anni unitamente alle relative ricette;

v) applicazione della normativa in materia di ali-
mentazione animale ai sensi del Reg. CE n. 183/05,
relativamente alla tracciabilita dei mangimi zootecnici
utilizzati, e alla registrazione dell’Azienda presso il Ser-
vizio Veterinario di igiene degli allevamenti e delle
produzioni zootecniche della ASL competente per il
territorio;

5) di stabilire che le attivita di cui al precedente
punto 4) siano oggetto di specifici Piani di controllo da
parte dell’Autorita competente;

6) di dare mandato al Servizio V - Prevenzione,
Sanita veterinaria e sicurezza alimentare della Dire-
zione regionale Sanita e servizi sociali di apportare
eventuali modifiche ed integrazioni, ove si rendessero
necessarie;

7) di pubblicare il presente atto nel Bollettino Uffi-
ciale della Regione.

La Presidente
MARINI

(su proposta dell’assessore Riommi)

DOCUMENTO ISTRUTTORIO

Oggetto: Aggiornamento della D.G.R. n. 295 del 22
febbraio 2006 “Linee guida vincolanti applicative dei Re-
golamenti n. 852/2004 e 853/2004 CE del Parlamento
Europeo e del Consiglio sull’igiene dei prodotti alimenta-
ri - Sicurezza Alimentare Regione Umbria”.

Le Regioni e le Province Autonome, a seguito dell’en-
trata in vigore delle norme del cosiddetto “pacchetto igie-
ne”, hanno ritenuto opportuno, sin dal 2005, fornire agli
operatori del settore alimentare ed agli organi di control-
lo indicazioni in merito all’applicazione sia del regola-
mento CE n. 852/2004 del 29 aprile 2004, sull’ igiene dei
prodotti alimentari, sia del regolamento 853/2004 CE del
29 aprile 2004 che stabilisce norme specifiche in materia
di igiene per gli alimenti di origine animale. Sono stati
altresi precisati alcuni aspetti di detti Regolamenti che
danno facolta agli Stati membri di mantenere o adottare
disposizioni particolari adeguate alle singole realta nazio-
nali, nel rispetto dei principi generali di sicurezza alimen-
tare.

Nell’ambito del Coordinamento Tecnico Interregionale
Interdisciplinare per la Sicurezza Alimentare, con la par-
tecipazione di rappresentanti dei Servizi Medici e veteri-
nari delle Regioni e delle Province Autonome, in collabo-
razione con il Ministero della Salute, e sentite le Associa-
zioni di categoria, sono state predisposte due Linee guida
applicative dei regolamenti n. 852/2004 ¢ n. 853/2004.

Il 9 febbraio 2006, in sede di Conferenza permanente
tra lo Stato e le Regioni e le Province autonome, venivano
sanciti gli Accordi (repertorio n 2470 e n. 2477), sulle
“Linee guida applicative del regolamento n. 852/2004/CE
del Parlamento europeo e del Consiglio sull’igiene dei
prodotti alimentari” e sulle “Linee guida applicative del
Regolamento n. 853/2004/CE del Parlamento europeo e
del Consiglio sull'igiene dei prodotti di origine animale”.

La Regione Umbria approvava, nell’ambito del progetto
“Sicurezza Alimentare”, tali Linee guida con D.G.R. 295
del 22 febbraio 2006 “Linee guida vincolanti applicative
dei regolamenti n. 852/2004 ¢ 853/2004 CE del Parlamen-
to Europeo e del Consiglio sull’igiene dei prodotti alimen-
tari - Sicurezza Alimentare Regione Umbria”.

Successivamente, con decreto legislativo n. 193 del 6
novembre 2007, veniva data attuazione alla direttiva 2004/
41/CE, relativa ai controlli in materia di sicurezza ali-
mentare e applicazione dei regolamenti comunitari nel
medesimo settore. Con tale provvedimento si & proceduto
all'individuazione delle Autorita competenti in materia di
sicurezza alimentare, all’abrogazione della normativa a
carattere verticale e dell’art. 2 della legge. n. 283/1962,
nonché all’individuazione delle sanzioni per violazioni ai
requisiti di cui ai regolamenti CE 852 e 853/2004.

A seguito di alcune criticita rilevate nel primo periodo
di applicazione, nel corso del 2008, sempre nell’ambito
del Coordinamento Tecnico Interregionale Interdiscipli-
nare per la Sicurezza Alimentare, sono state predisposte
alcune modifiche agli Accordi di cui sopra, finalizzate a
superare le problematiche applicative emerse anche me-
diante talune indicazioni di adeguamento alla particolare
realta italiana, nel rispetto comunque dei principi genera-
li di sicurezza alimentare contenuti nella normativa euro-
pea, tra cui si evidenziano:

Q registrazione delle imprese alimentari, il cui titolare
deve effettuare la notifica alla ASL (di apertura, variazio-
ne di titolarita o di tipologia di attivita, cessazione e chiu-
sura dell’attivita), a seguito della quale puo iniziare I'at-
tivita;

Q riconoscimento, ai sensi del regolamento CE 852/
2004, dell’attivita di produzione, commercializzazione e
deposito ai fini della commercializzazione degli additivi
alimentari e degli aromi, gia disciplinati dal D.P.R. n. 514
del 19 novembre 1997;

QO semplificazione per taluni ambiti (tabaccherie - far-
macie - distributori automatici);

Q individuazione del piccolo quantitativo di carni pro-
venienti da pollame, lagomorfi e piccola selvaggina alle-
vata macellata nell’azienda agricola del produttore, nella
misura massima di 50 UBE/anno complessive di pollame,
lagomorfi e piccola selvaggina allevata, nel rispetto dei
requisiti di cui all’allegato II, cap.1, 2 € 5 punto 1 del Reg.
CE 852/2004;

Q individuazione del piccolo quantitativo di carni pro-
venienti da pollame, lagomorfi e piccola selvaggina alle-
vata per la fornitura al consumatore finale (solo su sua
richiesta occasionale ed estemporanea), macellati nel-
I'azienda agricola del produttore, nella misura massima
di 500 capi/anno, complessivi di pollame, lagomorfi e
piccola selvaggina allevata, le cui modalita di fornitura
devono essere disciplinate dalle Regioni e PP.AA;

Q conferma dell’esclusione dal campo di applicazione
del Reg. CE 853/2004 della fornitura di alimenti di origi-
ne animale da un esercizio di commercio al dettaglio ad
altri esercizi di commercio al dettaglio o di somministra-
zione, con estensione dell’ambito da Comunale a quello
della Provincia e delle Province contermini, a condizione
che I'attivita in questione non rappresenti 'attivita preva-
lente dell’'impresa alimentare in termini di volumi.

Le proposte di modifica elaborate dal Coordinamento
Tecnico Interregionale Interdisciplinare per la Sicurez-
za Alimentare, sono state trasmesse al Ministero del
Lavoro, della Salute e delle Politiche Sociali, che in data
10 giugno 2009 le presentava alle Associazione di Cate-
goria.

Tali proposte sono state discusse nel corso di sedute
tecniche della Conferenza permanente tra lo Stato, le
Regioni e le PP.AA,, nel corso delle quali, alla luce di
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approfondimenti emersi e di osservazioni formulate an-
che da parte del Ministero dell’economia e delle finanze
(nota del 23 dicembre 2009), sono state concordate e
approvate ulteriori modifiche.

In sede di Conferenza permanente tra lo Stato, le Re-
gioni e Province Autonome, il 17 dicembre 2009 con Atto
di repertorio n. 253/CSR, veniva sancito I’Accordo relati-
vo alle “Linee guida applicative del Regolamento n. 853/
2004/CE del Parlamento europeo e del Consiglio sull’igie-
ne dei prodotti di origine animale” e il 29 aprile 2010 con
Atto di repertorio n. 59/CSR, veniva sancito 1’Accordo
relativo alle “Linee guida applicative del regolamento

n. 852/2004/CE del Parlamento europeo e del Consiglio
sull’igiene dei prodotti alimentari”.

Alla luce di quanto sopra premesso, ritenendo opportu-
no dare applicazione in ambito regionale alle modifiche
previste dagli Accordi sopracitati, se ne propone 1'appro-
vazione da parte della Giunta regionale.

Perugia, 1i 18 maggio 2010

L’istruttore
F.to IsABELLA CIVES
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Accordo, ai sensi dellarticolo 4 del decreto legislativo 28 agosto 1897, n. 281, tra il Governa, le
Regioni & delle Province autonome relativo a "Linee guida applicative del Regclamento n.
853/2004/CF del Parlamento europeo @ del Consiglio sull'igiene dei prodotti di crigine animale’.

h

Rep. Attino.52. 25 del 42 o sse e o

LA CONFERENZA PERMANENTE PER | RAPPORTI TRA LO STATO, LE REGIONIELE
PROVINCE AUTONOME BI TRENTO E BOLZANO

Mella odierna seduta del 17 dicembre 2008:

VIST! gli articali 2, comma 2, lett. b) e 4, comma 1 del decreto legislative 28 agosto 1897, n. 281,
che affidano & questa Corferenza il compito di promuovere e sancire ascerdi tra Governo e
Regioni, in attuazione del principio di leale collaborazione, al fine di coordinare I'esercizio della
rispettive compelenze e svolgere attivita di interesse comune;

VISTO il Regolamento B53/2004/CE del Parlamento europeo e del Consiglio che stabilisce norme
specifiche in materia di igiene per gli alimenti di origing animale che integrano quelle di carattere
generale poste dal Regolamento n, 85212004,

VISTO il decreto legistativa 19 novembre 2008, n. 194 recante disciplina delle modalita di
rifinanziaments dei controlli sanitar ufficiali in attuazicne del regelamento (CE) N. 882/2004.

VISTO l'Accordo sancito con proprio atto rep. n. 2477 del 9 febbraio 2006 relativo a “Linee guida
applicative del Regolamento n. 853/2004/CE del Parlamento europeo e del Consiglio sull'igiens
dei prodotti di origine animale”;

CONSIDERATO che, a seguito di talune citicitd osservate nel primo perioda di applicazione, l&
Regioni & le Province autongme di Trento e di Bolzano hanno ritenuto apportung propore talune
madifiche da apportare al predetto Accordo del 8 febbraio 2006 e, 2 tal fine, con lettera in data 30
aprite 2008 hanno inviato uno schema di Accorde nella materia di cui trattasi, sostitutive del
precedente Accordo perfezionate nella predetta seduta di questa Conferenza dsl 9 febbraio 2006
(Rep. atti n. 2477);

CONSIDERATO che, nel corse dell'incontro tecnice svoltosi il 27 maggie 2009, i rappresentanti del
Ministaro del lavoro, della salute & delle politiche sociali hanno assunto 'impegno di predisporre
una nuova versione delio schema di Accordo in parcla alla luce degli approfendimenti condotti nel
corsa della Aunione medesima;
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VISTA |a lettera in data 23 giugho 2009 con la quale Fanzidetto Ministero ha inviate una nuova
versione dello schema di Accordo che interessa, che & stata elaborata tenendo anche conto delle
psservazioni acquisite dalle Associazioni di categoria;

YISTA la lettera in data 30 giugne 2009 con la quale lale nuovo schema & stato diramato alle
Regioni & Province autonome,

CONSIDERATO che il punto, iscritta all'ordine del giorno della seduta di questa Conferenza
Regioni del 29 cttobre 2008, & stato rinviato su richiesta delle Regioni & delle Province autanome.

VISTA la nota in data 2 novembre 2009 con la quale la Regione Toscana, Couardinatnice della
Commissione salute, ha espresso avviso techice favorevole sullo schema di Accordo diramato can
I'anzidetta lettera del 30 giugno 2009,

CONSIDERATO che il punto, iscrilto all'ordine del giormo della seduta di guesia Conferenza del 12
novernbre 2008, & statg rinvialo su richiesta del Ministero dsll'economia e delle finanze;

RILEVATO che, nel corso di una nuova riunione tecnica svoltasi | 4 dicembre 2009, & stata
concordata una versione definitiva della proposta di Accordo in parola, |a quale recepisce le
osservazion formutate dal Ministero dell'economia e delle finanze;

ACQUISITO, nel corsa dell'odiema seduta, 'assenso del Governo ¢ dei Presidenti dells Regioni e
delle Province autonome sulla predelta definitiva versione dells schema di Accordo relativo a
“Linge guida applicative del Regolaments n. 853/2004/CE del Parlamento europeo o del Consiglio
sull'igiene dei prodotti di origine animale”, nei termini di cui all'allegato sub A;

SANCISCE ACCORDO

tra il Governo, le Regioni e le Provinge autonome nei termini di cui allallegate sub A, richiamats in
premassa, parte integrante del presents atto.

IL SEGRETARIO : IL PRESIDES
Cons. Ermenegiida Siniscalchi | On. Dolt. Raffaeld Fitto
%g;f"*f Yol e I

[2s



VDA Net Srl

http://www.vdanet.it

Supplemento ordinario n. 2 al «Bollettino Ufficiale» - serie generale - n. 30 del 7 luglio 2010

VDA Net Srl

Allegaro A

LINEE GUIDA APPLICATIVE DEL REGOLAMENTO N, 85320040 F DEL
PARLAMENTO FEUROPEG E DEL CONSIGLIO SULLIGIENE DEL
PRONOTTI DT ORIGINE ANIMALE

A partire dal 1% gennaio 2006 si applicano, su tutta il wemiteric comunitario, |
regolamenti sulla produziene e sulla commercializeazione depli alimenti nonché gquelli
relativi alle modalitia di contrallo da parte delle Autorita Competent at fine di parantice la
sicurezza dei prodoti alimentari.

Le presenti Linee-guida, predisposie in collabomarione con le Regioni e le Province
Autonome, sentite le Associasioni di calegoria, sono state redante af fne di dare atioazione
al Regolamento 8532004 CE del 29 aprile 2004  che stabilisce “worse specifiche in
maleria di igiene per gii alimenti di origine animile e successive modifiche.

Scopo del documento stesso € quello di Tomire agli operatori del settore alimentare
ed agli Oreani di controllo del 5.5.N un utile strumento operativo in considerazione anche
della pessibilitd, concessa dal Regolamento stesso, di mantenere o adottare, nel rispetlo
dei principi generali di sicurerza alimentare, disposizioni particolari  per adauare alle
singole realta nazionali gli ohblighi imposti dalla legislazione comunitaria |

Le disposizioni del Regolamente n. 853/2004/CE  © Regelamento del Parlamento
cutopes ¢ del Consiglio che stabilisce norme specifiche in materia di igicne per gh alimenti
di origing animale™  si tivolgone  apli operaton del settore alimentare che dovranno
garantire 11 pieno rispetto di quanto previsto al fine di offrire garanzie sulla sicurezza
alimentare relativamente ai prodoui di origine animale trasformali @ ner trasformati e
devono essere considerale come inlegranti quelle previste dal Repolamento n. 852/2004
“Repatamenio del Parlammento ewropeo e del Consiglio sull igfene del prodotti alimentard .

Il Repolamento n. 833/2004/CE, insieme agli ailri regolamenti costilenti i
cosiddetto “Pacchetto Igiena”, individua negli Gperatori del scitore alimentare gli attori
principali nella responsabilith di dave piena attuazione alle prescrizioni in esso contenute @
spetia ai Sevizi velerinari delle AASS.LL, delle Regioni e Provinee Awonome o del
Ministera della Salute, ciascuno per la parte di propria competenza, verificare il nispetto di
tale norma.

Le presenti Lince guida, pertanto, vogliong rappresentare un auwsilio per | diversi
soggetti colnvolt, anche se & necessario precisare che, al fine dei controlli ufficiali, si
applicane le disposizioni previste dai Regolamenti n, 882/2004 ¢ n. B342004/CE.

1. AMBITO GTAPPLICAZIONE ED ESCLUSIONI

Fermo restande quanto provisto dall’ Ao, 2 del Regolamento CE 178/2002 che
defintsce:  “Alimentofe “prodotic alimentave” o “derrata alimentare”) qualsiasi
sastanza @ prodatie rasformato, parziglmenty ivasformate o non Iresformalo, desiinato d
essere ingerito, o di cul si prevede ragionevolntente che possa essere ingerito, do esseri
urmgrt” al fine di chiarire quali alimenti ricadono nel campo di applicacione del
Regolamento 833/2004 & importante richiamare le seguenti definiziomi:




VDA Net Sri http://www.vdanet.it VDA Net Srl

8 Supplemento ordinario n. 2 al «Bollettino Ufficiale» - serie generale - n. 30 del 7 luglio 2010

2 “Prodotti di origine animale™:
» Alimenti di origine anirnale compresi il miele e sangue
» Molluschi bivalvi vivi, echinodermi vivi, tunicall vivi ¢ pasteropodi marini vivi
iNlesh PEr CONSUMS BWmano
= Altri animali destinati ad essere fomitl vivi al consumatore finale e (rattati
conformeniente a tale utilizeo
fAllegara f, punte 8.1 del Regolamento n. 853/2004)

u  “Prodotti non trasformati™:
“Prodotri alimentari che non song siati solleposti 2 trattamento, compres! 1 prodotii
che sono stati separati, sezionati, divisi, affettati, disossati, tritati, scuoiati, lrantumati,
tagliati, pulit, rifitati, decorticatl, macinati, refrigerati, congelaty, surgelall o
scongelati”.
fArt. 2, puragrafe | § letiera n def Regolamento n. 8522004

o “Prodotti irasformati™:
= Prodotti alimentari ottenuti dalla trasformazione {ciod sortoposti a wn fratfemento)
di prodoiti non trasformati, Tali prodotti pessonc contenere inpgredienti oecessari alla
loro lavoragione o per conferire loro caratteristiche specilfiche”
{Ar. 2, paragrafo ! feltera o del Regolomenta n. 83.2/04)

5i sottolinea a tale propuosite che gli ingredienti includono, tra gli altri, gli additivi, i
coloranti & wtte quelle soslanze in grado di delerminare particelarl caratteristiche del
prodotto {es. frutla, spezie, erbe ccc.).

0 “Prodotti composti™:
prodotti alimenlan contencatl prodotti di origine vegetale ¢ prodoti trasformati di
orngine animale
{definizione desumibile da ari. 1, ¢, 2 Regolamenio v 853/2004)

o *“Trattamento™:
“(Jualsiasi azione che provoca una modificazione sostanziale del prodotto iniziale,

comprendente 11 trattamento  termico, affumicatura, salagione, stagionatura,
CHSICCAXIONE, marinaturd, estravione, esimusions o una combinazione di questi
procedimenti”

{dri 2, porograf !, lettera m Reg B52/04)

A tiwolo esemplificativo e non esauslive, in allegato I si riporta 'elence di prododi
di arigine animale non trasformati (pane A), trasformati { parte B e composti  parte C).

fissati dal solo Reg. n. 852/2004, per 1 prodolti primari di origing animale il Reg, 833/2004
detta alcune norme specifiche aggiuntive che di seguito vengono riportate:

#  Molluschi bivalvi vivi { Reg, 853/2004, Allegato 111, Sezione Y1, punto 4 (a)
Per quanto ripuarda i molluschi bivalvi vivi, la produzione primaria copre le
operazioni effettwate su questi prodotti prima deil’amive degli stessi a un centro di

spedizione 0 ad un gentre di depurazione. A ;;‘_.'*_\\
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¥ Prodotti della pesea (Reg. 83372004, Allegato 111, Sexione VI, punto 4 ed
allegato 1T, Sezione VIII, punto 3, lettere a) ¢ b).
[n questo caso la produzione primaria riguarda:

* L Allevamento, la pesca, la raccolta di prodoui della pesca wivi in vista
dell’immissione sul mercato.

» e soguenti operazionl associale: macellazione, dissanguamento, decapilazione,
oviscerazione, depinmamento, refrigerazione e confezicnamento, lavaggio
clfettyati a bordo della nave officina; (1 trasporto ¢ lo sloccaggio dei prodott
della pesca che non hanno subito modificarioni sostanziali, inclusi i prodoi
della pesca vivi nell’ambite deliallevamente a terta, e 1] trasporie dei prododti
della pesca che non hanne subito modificazioni sostanziali, inclusi | prododi
della pesca vivi, dal luoge di produzione al prime stabilimento di destinazione.

Altri stabitimenti, incluse le navi officina ¢ frigorifero, non rientranc netla produzione
primaria ma devonn essete riconosciuti in quanto non seno coinvelti nelle sole operazioni
di trasporto e stoccano prodott] in regime di temperatura controllata.

¥ Latte erndo { Reg. 853/2004, Allegato 111, Sezione IX, Capitolol)
I} Regolamenle copre ghi aspeil atinenti la produzione in allevamento, In particolare la
salute degli animali, Vigicne della produzione del latte in allevamento ed i eriteri refativi
alle caratteristiche del late crudo,

¥ Uova {Reg. 35372004, Allegato 11, Sezione X, Capitolo 1)
Il Repolamento copre gli aspelti relativi alla manipolazione delle uova nellallevamento di
produzione ¢ stabilisce che le udva siano mantcnuts pulile, asciuwe, libere da odori estranei,
cflicacemente prateue dapli uril e al riparo delfa luce solare diretta.

Entrando nel merito del campr di applicazione del Regolamento, Pact. 1, parsgralo
2, lettera ¢ esclude dal campo di applicazione la “fornirura direffa of piceoli gueamtiiotivi df
prodatti primari dal produttore al consumarore finale o ai laboratori annessi aglt esercizf
di commercie of dettaglio o & sommiinistraziene a fivello locale ohe riforniscono
direttamente if consumatare finale®.
Rientrano, ad esempio, in questo contesto fe attivitd di commercio al dettaglio diretto
effertuate nelle ariende agrituristiche, per le quali i vincol di mercato sono quelli previst
dalla normativa <1 settore,

E pertanto necessario delinire cosa si intenda per:
# “fomitura diretta”

¥ “commercic al dettagiio™

# tpiceolo quantitativo™

"

* “hivellg locale™ .

Per quanto riguarda la fornitura dirctta, nel testo italiane dei Regpolamenti oo 52
ed B332004 & presente una differenza che necessita uwna precisazions, Infani, nel
Repelamento . 852 si parla di ... foreituro diretta di piceoli quantitativi df predons
primari qdal produttore of consumatore finale o u dettaglioeti locali che forniscono
direftamenie [l consumatore finale™ ( Anticolo |, paragrafo 2, lettera c)). Il regolamento n.
B33 invece, riporla; 7 jormitura diretta df piceoll quaniitativi di prodord primari dal i

.
—
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produttore ol consumaiore finale o ai laboraiori annessi agli evercizi di commercio af
dettaglio o di somministrazione a livello lacale”™ (Atticelo 1, paragrafo 2, lettera ¢}

Mel testo inglese viens wlilizzata esclusivamente la dizione  “esercizi commerciali al
desiaglio™

Per quanto sopra, in entrambi i casi, ¢ possibile destinare direttamenic i prodotti
alla vendita presso un escroizio commerciale, comprest pli esercizi di somminisirazions,
anche se questo non riclabora i prodottd siess).

Per quanto riguarda la  defnmizione di “commercio  al dettaglio * si rimanda a
quanto previsto dal Reg 1782002CE | ant3, punte 7.0 “fa movimestazione /o
irasformazione degil alimenti ¢ i lore stoccaggio nel punta di venditu o di consegna al
conswmatore finale, compresi | terminali & distribuzione, gli esercizi di ristorazione, le
mense df aziende ¢ istituzioni, | ristoramii e olive struffure i ristorazione andloghe, |
negezi, i centri di distribuzione per supermercati ¢ § punti vendita all ingrosso.

In conformitd ai Begolamenti (CE) n, $52/2004 £ £532004 ¢ successive madifiche,
per fornitura diretta di piccoli quantitativi di prodotti primari si deve intendere la
cessione direttz, su nichiesta del consumatore f[nale o dell’esercente un esercizio al
commercio al dettaglio, di prodotti primari ottenuti nefl’azienda stessa,

il concette di “livello locale™ deve essere definito, come specificato a livelle
comunitario, in modo tale da garantire la presenza di un legame divetto tra ["Azienda di
aripine e il consumatore (117 considerando del Regolamento CE/BS3/2004).

E’ opportunc precisare che quanto sopra esclude il rasporto sulle lunghe distanze e
quindi non pud in alcun modo, come precedentemente avveniva, e€ssere inloso Come
“ambito nazionale

Pertanto, il "livello locale™ viene ad essere identilicalo nel territario della Provincia
in cui imsiste Pazienda e nel temitorie delle Provinee contermini, ©i¢ af fine di non
penalizzare le aziende che si dovessere trovare al confine di una unitd territoriale ¢ che
satebbero quindi naturalmente portate & vendere @ propri prodatti anche nel territorio
amministralivo confinante.

(1]

Lo stesso paragrafo 3 dell’articolo | alle lettere d) ed e), prevede esclusione Jal
carnpa di applicarione

“dy alfg fornitura diretta Jf picooli guantitativi di carni proveniestf da pollame e lagomorfi
macelflati nell ‘aoivndy agricole dal produtiore ol consumatore finale o af laboratori
annessi agli esercizi of commercio al dettaglio o df somministracione a ivello locale
che formiscono diretiamente al consumatore finale siffaiie carni come carni fresche;

Ai sensi del Reg. CE/B53/2004 art. 1, comma 3, lettere d), 1l piccolo quantitative di
cammi provenicnti da potlame e lagomoril macetlal nell’azienda agricola dal produttore,
viene stabilito in un massimo di 50 UBE/anno complessive di pollame, lagomaordi e piccola
selvaggina allevata (1 UBE = 200 polli o 125 conigli} nel rispetio dei requisitl di cui
all’allegato I}, cap. 1, 2 e 5 punto 1 del Regolamento CE/852/2004, per la fornitura da parie
del preduttare, direttamente;

- al eonsumalnre Nnale;

«  a laboralori annessi apli esercizi di commaercio al detlaglio o i sermministrazione che
forniscane dirctlamente al consumatore finale tall cami come camm fresche, posti
ncll'ambile dei territorio della Provincia in cui insisle 'azienda a&,nc-’.}la o /J:IJ.‘-L._
territorio delle Provinee contermind, o

i~
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Questa attivita ricade comunque nel campo di applicazione del Rep. CE/MB52/2004 od &
sogeetta ad obbligo di notifica all’awtorith competente ai {ini della registrazione.

Le Repioni e Province Autonome, con propri provvedimenti, possone stabiliee Limil
massimi P restritlivi al nomero di capi di pollame e lagomorli macellati presso le aziende
agricole insistenti sul loro wrritorio.

Le Regioni € le PP.AA. disciplinano con propri provvedimenti le modalita per la fomitura
al consumatore Finale, solo su soua dirclla nichicsla occasionale ed estemporanea, di piccoli
quantitativi di cami di pollame & lagomor{i macellati nell’azienda agricola dal produttore,
fino ad un massimo di 300 capifanno complessivi tra pollame, lagomorfi ¢ piceola
selvaggina ailevala,

e} ai cacciatori che forniscono piccoli guantitativi di sefvagging selvarica o di carne di
selvagging selvatica direttamente of consumatore finale o ai lobaratori annessi awfi
exercizi df commercio of deiaglio o df somministrazione o fivello locdde che
riforniscono if consumatore finale. "

In questo caso valgono le indicazioni sopra espresse per quanto attiene al mercato
locale e alla definizione di un rappong dircio tra allevatore ¢ richicdente per la cessione
dirctta ed occasionale. Per quanto riguarda la selvaggina Ji grossa laglia, fatte saive o
pertinenti normative in materia venatoria, il limit & stabilito in un cape/cacciatore/anno,

In agni caso rientra nel campo di applicazione del Regolamento (CF) n. 853/2004
la cessione dei capi di selvaggina i grossa taglia abbattull nell’ambilo dei paam selettivi
di diradamuento della fauna sclvatica o comungue nel corso di programmi di abbatimento
prevenlivamente autorizzati 0 baltute di caccia organizzate. [n tale contesto le carcasse
devone essers trasferite in un centro di lavorazione della selvageina, come definito al
punte 1,18, Sezionc 1 dellallegate | del Repolamento n. 35372004/CE, per essere
sottoposte a visita ispettiva veterinaria ed esitale al consumo solo dopa avere supetate con
esito favorevole il contrallo veterinario ed essere state sollaposte a boellatura sanitaria,

MNel caso della selvaggina il cacciatore deve comunicare in forma seritta
all'exercente Pattivith di commercio al dettaplio o di sommimstrarione 1a zona di
provenienza degli animali cacciati.

Le carni dei suidi ¢ degli alri animali selvatici soggetti alla trichinellosi restang
sogeotte ai provvediment! sanitari relativi alla Trichinedio al fini del rispetto dei principi di
sicurezza alimentare.

Il commuerciante al dettaglia. in ambito locale, ha comunyue sempre 'obbhigo di
documentare la provenienza dei prodotti e delle carni cedutigli dal produttore primario o
dal cacciatore secondo lo disposizioni del Reg. 178/2002CE relative alla rintracciabilita, La
rintracciabilitd dei prodoi alimentari primari o delle carni di pollame, lagomoefi o
selvaggina ceduti direlamente al commerciante al dettaglio dal produtiore primario o dal
caccialore & oggerto di verifica da parte delle Autoritd Sanitaric insieme apli altei aspetti
pertinenti, al senst e con le procedure previsic dal Reg. 38272004 e dell’Accordo Stato-
Regioni sul documente recante *Linge guida ai fini della rintracciabilith deghi alimenti ¢ dei
mangimi per find di sanitd pubblica, volto a favorire "attuaxione del Regolamente (CE) o
178 del 2002 del Parlamento europec e del Consiglio”, pubblicato nella G.U, n® 294 Jel 19
dicembre 20035,

Il Regolamento n. 853/2004, {articolo 1, paragrafo 5 lettere a) ¢ b) non si applica al
commercio al dettaglio, wwitavia lo stesso si applice “al commercio al dettaglio quando le

LAt
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operazieni sono effcuwate allo scopo di fornire alimenti di origine animale ad allni
slabilimenti, salvo:

- quando le operazioni si limitano ol magozzinaggio o gl trasporto, nel gual
case s applicans comungue | regquisii specificl di temperatira stabilifi
nell 'alfegate HI;

oy

- guand o fornituea df edimensi Jf origine animale & effelfvata univamente da
un lahoratario anncssa alf‘esercizio di commercio af deitaglio ad un aftro
laboratorio  eanesse aff‘esercizio o commercio  of  dettaglio e,
conformemente alla  legislazione  paziongle, tole forstitura costituisce
i attivitd marginale, localizzata e ristrelia,

Il Regolamento 853/2002/CE non si applica, pertanto, aile ativitd di commercio al
dettaglio quando tali alliviti sono finalizzate alla preparazione di alimenti per la vendita
diretta ab consumatore finale In questo caso i requisiti cui devono rispendere gli operatori
sona gquelli del Reg. 8522004,

Ancora, non ricolra nel campo di applicazione del Rep (CE) n. 853/2(H} la fomitura
di alimenti di origing animale da un esercizio di commercio al dewaglio ad alul esercizi di
commercio al dettaglio o di somministrazione nell’ambito della stessa Provincia ¢ delle
Province conlerminl, & condizione che 'attivitd in questione non rappresenti 1attivitd
prevalente dell’improsa alimentare i termind di volumi. Penanio le attivita commerciali
tipo "Cash and Cary™ e i laboratori centralizzati di catene della grande ¢ media
distribuzione rientrano nell’ambito del campo di applicazione ¢ sono sogpete all'obblipo di
riconoscimento, Vengono ad ogni modo esclusi dal riconoscimento 1 depositi frigorifero ed
i cash and carry che stoccans o cominercializzano esclusivamente prodotti di origine
animale confezienati o  imbaliati  all’origine & c¢he pon  svolgono  atlivita  di
commoercializzaxione con altri Paesi comunitari o con Paesi Terz,

2. REGISTRAZIONE/RICONODSCIMENTO STABILIMENTI

Tutti pli operalori del seltore alimentare che producons, trasformano ¢
commercializzane prodoti di arigine animale per i quali sono previstd requisit specifici ai
sensi dell'allegate Il del Regolamente B53/2004 devono essere niconoscivti dall’ Autarita
sanitaria competente ai sensi dell’art. 4 dello stesso Regolamento.

Al Mni del riconoscimento, gli operatori che svolgono la loro artivita nel sellore
alimertare del prodotd di origine animale duvranng presentane domanda cormedata da
un'idonea documentazione, all’ Autorith Competente, comprovante 11 rispetio dei requisiti
igienico- strutturali dei locali ¢ delle attrezzalure previste dai Regolamenti no 852-
833/2004/CL, nonché la predisposizione delie procedure [TACCPE. L' Autorita Compoetente
procedera al riconoscimento secondo quanto fissato all® art. 4, comma 3, fermo restando
I"obbligatoricta della visita preventiva e de! rilascio del numero di riconoscimento secondo
le modalila di cyj all’ari.3 del Rep 354/2004.

S¢ del caso, Poperatore attuerd quanto stabilito dai comima 4. ¢ comma 5. del
medesimo articolo 4 del Rep. CLE/AS32004. -
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Agli stabilimenti per i quali i Regolamenti 852 e 853 ¢ le pertinenti normu nazionali
applicative non prevedono I"obbligo di riconoscimento e che siano in posscsso di un
riconoscimento provvisotio o definitivo rilasciato ai sensi della normativa vigente prima
dell’applicazione dei Regolamenti §52, 853 ¢ £54, venpono revocati d'ufficio | pertinenti
riconoscimenti.

Gli stess] stabilimenti verranno registrall dall’ Auvloritd competente .

Per le modalith di registrazione si rinvia a quanto previsto per Mapplicazions del
Regolamento 85272004/CE.

GIi stabilimenti che, appartenenti 2 una categoria per la quale non era previsto i
riconasciments prima dell'applicazione dei Regolamenti (CE) n. 853, 854 ¢ 882/2004,
devono essere riconosciuti ai sensi degli stessi Hepolamenti entro i) 31122007, con
I"cecezione degli ex stabilimenti a capacitd limilata (macelli e sezionamenti), per © quali il
termine ultimo scade il 31/12/2009 {1 pertinemi requisiti minimi sono esplicitati nella nota
del Ministero del Lavore, della Salute g delle Politiche Sociali DSPVNSA DGSAN Uflicio
Il prot. n, GO20757 del 104772008

Nel riconnscere gli stabilimenti gia in possesso di autorizzazione sanitaria i sensi
dell*articolo 2 della 1. 283/62, autoriia competents temd conto delle informaciont e del
dat] gid in sua possesso.

51 riporta, a titolo esemplificativo, in Allegate 1] una lista degli stabilimenti sogpeiti
a riconoscimenta.

3. MARCHIO IMIDENTIVICAZIONE E BOLLO SANITARTC

Gli operatori del settore alimenlare potranno immettere sul metcato un prodotto di
origine animale manipolate in uno stabilimento soggelte al riconoscimente a norma
dell’art. 4, paragrali 2 solo se lo stesso prodotto @ slato contrassegnato, per quanto riguarda
le carni fresche, da un bollo sanitario apposto ai sensi ¢ secondo te procedure previsle
dall’Altegato ), Seriong [, Cape 1T del Regolamento n. 85472004/CE o, ove non previst,
da un marchic di identificazione apposte ai sensi dell’Allegato 1, Sezione | del
Repolamento 1. $53/2004/T .

el case in cul uno stabilimente produca sia prodotti a cui sl applica il Regolamento
CE/BI32004, sia prodotli a cui queste Repolamento non si applica (Prodotti compasti),
I"operatore pud utilizzare il marchio d'identificazione anche per gli altri procdatti { Allegato
TI, Sexzione [, Capitolo B, punto 7).

1. DEROCGIIE

Con I'entrata in applicazione  del “pacchenio igiene™ e ciod dal 1.1.2006 ed a
sepuito detl’applicazione della Direttiva 2004/41/CE, sono decadute le deroghe concesse in
basc alla normativa comunitaria preesistente,

Dia un punto di vista generale, & da notare che le misure naxionali da adonare
eveniualmente in conformita all’articolo 10, paragrafe 3 del Regolamento n. 853/2004,
riguardano solo Padauamenta dei requisiti specifiei di cui all’allegato 11! dello stesso
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regolamento 853, mentre per quanto riguarda le modifiche ai requisiti generali degli
stabilimenti, degli impianti € delle attrezzature, & necessario fare rilerimuento atle misure
nazionali di cul all’articolo 13, paragrafo 3 del regolamento 832,

)i sepuite, sard, pertanta, falto riferimento a entrambi § Regolamenti.

E' opporiuno soltolineare che 1 requisit strutturali ¢ funzionali  Asswi dui due
regolamenti sono, mel loro complesso, molte meno strinpenti di guelli fissati dalla
precedente normativa, per cul appare necessario ehe 1 sopgetti che intendona fare richicsta
di deroga esaminino alfentamente i regolamenti stessi e facciano richiesta sole ner cast in
cui sia effettivamente nccessaria. Alla luce di quanto detto iV numero ¢ la qualicd delte
deraghe che verranno concesse per consentire Putilizzazione ininterrotta dei metodi
tradizionali nelle fasi della produzions, trasformazione o distribuzions degh aliment
sicuramente rispecchierd 1a “nuova filosofia * dei regolamenti.

5. FORMAZIONE

i* opportung richiamare Pattenzione depli operatori del seuore alimentare sulla
idonea rmazione del personale che opera all"interne della propria impresa alimentare.

L'operatore deve assicurare che il personale sia adeguatamente informats sui:

- rischi identificati

-punti critici di controllo ralativi alle fasi della produzicne, stoceagpio, trasporto &fo
distribusione, sulle:

- misure coellive

- misure di prevenzione

- documentasione relutiva alle procedure.

Le asseciazioni del settore alimentare possono diramare linee guids v settore
relative all'HACCP e provvedere opporiunamente alla formarione dei lavoratori.

I Autorith competente, nell’ambite delle procedure di controlle e verilica
dell’applicazione  della normativa  alimenlare da parte dell’operatore nell'impresa
alimentare, dovea verificare la documentazione relativa alle iniziative intraprese per
"opporuna fonmazione del personale.

A lake proposito, infalli, ¢ necessario tener sermpre presente che  qualsiasi
miglioramento delle condizioni di produzione igienica delle cami ¢ derivali deve csserc
suffrapato necessariamente da un coinvolgimento diretto del personale addetto alle varie
fasi delle lavorazioni attraverso una costante educazione sanitaria.

Questa ha la duplice finalitd di garantire una produzione igicnica degli alimenti a
utela dei consumatori nenché di salvaguardare gli stessi lavoratori dai rischi connessi con
talune malaitic a carattere zoonosico.

La formazione del personale precede qualsiasi impicgoe nelle attivitd produttive o
richiede un conlinue aggiomamente medianle corsi ¢ seminari specilici per if personale che
opera nei diversi impianti e setiori.
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A) PRODOTTI NON TRASFORMATI

Carm fresche- cami macinale- Cami separate meccanicamente {definizione)
Freparazioni di came

Sanpue

Frodotti della pesca freschi

Mdolluschi bivatvi, echinodert, tamicat] e pasteropodi marind vivi
Latte ¢rudo

LIova ¢ uowva liguide

Crosee di rana

[.umache

Miele

= Al

Prodotti nen trasftormatl contenendi prodotti di erigine vopetale

* & ¥ 4 4 4 4 B 3 @

B) PRGDOTTT TRASFORMAT!

= Prodotti a base di carne ( salame, prosciolic)
Prodotii a base di pesce | pusce alfumicalo, pesce marinato)
Prodnottl a base di latlef lalte weattato, formaggi, yogurt)
Orvopradott
Grassi animali trasloomati
Cicciali
Gelatina
Collagene
s Stomaci ¢ budella traflate
I prodotti trasformati inchudong anche:
* Lacomhinarions di prodotti trasformate; prosciulto € formaggio
s Prodolit otteiult con particolarl lecniche [ cs. formapgmo con latle pastorizzato)
Sostanze che potrebbe esserc aggiunte all’elenco { zalse con carne, yopurt alla frutta, formaggio alle erbel.

# ® F K ¥ 4 0

CyPRODOGTTL COMPOSTI
s  Pizza
¢ Paste contenent prodotti di origine acimale trasformati
*  Piali pronti

Prodaotti da lome biscotti con creme, con bwma

Panini con prosciuitof Formagpio

Cioccolato al tatie

Prodotti trasformali in cul un componente & slato sostituito con un ingrediente Ji origine vepelale
{Es. Prodotii a base di latte dove la componente grussa & stala sostiluita con grassi o ol vegetali

=  Preparazioni di uovo come maionese

ALLEGATOII




VDA Net Srl

http://www.vdanet.it VDA Net Srl

Supplemento ordinario n. 2 al «Bollettino Ufficiale» - serie generale - n. 30 del 7 luglio 2010 17

Lista noo esaustiva degl stabiliment soggelti a riconoscimento ai sensi del Hegolamentio n. $53/20047CE
+«  CAKRNIL
- Mlacell
- Sezionamenti
- Macellwione in allevamenlo { pallame & lagemorli)
- Centri di lavorazione di selvagging
- Srabilimenti che produsona cami macinale, preparazioni di cami ¢ cami separts meccaonicamente
- Stahilimenti che producono prodot o base di arma

¢ MOELUSCHD RIVALVI VEVE
Centri di spedizione
- {entri di depurarions

* TRODITTI DELLA FESCA
= Mavi frigarifers ¢ cave ollicing
- Hm@Ehilimenii & terra | inchosi @ mercati all'ingrosso ¢ le aste inoced | prodort della pesea venpeno
venidui; siabiltmenti frigorifeno, stahilimenti che produconn came di posce separata mgccanicamente;
stabilimenti di 1R formarione])

*  LATTE E PRODMYTTI A BASE DI LATTE
- Stahilimenii che rattang late cnado sia per la produzione di latte fresoo trasfoemato sig che producanc
prodoi @ base di latle a partite da lane crado.
- Stahilimenti che producona prodoiti del Baite 2 pantire da prodetti 2 base d l2ie gia lavorati § ex. buma,
formapgei din latte in polyere)

s LOVA
- Stabilimemti che trasformang le wiva
Coenri di imballapgio

+ COSCEDI RANA E LUMACHE
- Stabilumenti chwe preparne cosce di rana e lumache

+  GRASS] ANIDMALI TRASFORMATI
Habilumenti che raceolygons, stocciane o rasfommano materia prima gresos

s STOMACILE VESCICHE
«  Stabilimenti che trattano vesciche, simact ed intesting

* GELATENE
- Huabilimenti che trasfommano la materia pritsa

+  COLLAGENE
- Miabilimenti che trasformue materia prima

STARIEIMENTI CHE EFFETTUAMND LE QPERAZION] ESCLUSIVAMENTE D] RICOMFELIONAMENTOD
OFFURE ASSOUIATE AD ALTEE SPERAZION! COME PORZIONATURA EAO TAGLICOL
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Accorde, ai sensi dellaticols 4 del decreto legisiativo 28 agosto 1997, n. 281, tra il Governg. le
Regioni e le Provinge autonome refativo a “Linee guida applicative del Regeolamento n.
85212004/CE del Parlamento europeo e del Consiglio sull'igiene dei prodoth alimantari™.

Rep. Att 055 (€5 Rael 20 aprile 2010

LA CONFERENZA PERMANENTE PER | RAPPORTI TRA LO STATO, LE REGIONI E LE
PROVINCE AUTONCOME D! TRENTO E BOLZAND

Mella cdierna seduta del 29 aprile 2010:

WISTE gli articeli 2, comma 2, lett. by e 4, comma 1, del decreto legislative 28 agosto 18997, n. 281,
che affidans a guesta Conferenza il compite di promuovere e sancire accordi tra Govermns e
Regioni, in attuazione de! principic di leale collaberazione, al fine di coordinare I'esercizio delfe
nspettive competenze e svolgere allivit di interesse comune;

VISTO il Regolamento 852/2004/CE del Parlamento europeo e del Consiglio del 29 aprile 2004
che detta norme di igiene generale ai fini della sicurezza alimentare propedeutiche alle norme
specifiche in materia di igiene deqli ament di cui ai Regolamenti §53/2004 e 834/2004.

VISTO MAccordo sancita ¢on propric atto rep. n. 2470 del 9 febbraia 2006 relativo a "Linee guida
applicative del Regolamento n. 852/2004/CE del Parlamento europen e del| Consiglio sull'igiene
dei prodotti aimentari™:

CONSIDERATO che, a seguito di talune criticita osservate nel prime penodo di applicazione del
predetto Accordo, le Regiani & le Provines autanome di Trento € di Bolzano. con lettera in data 30
aprile 200%. hanno mwate uno schema di nueyo Accordo nella materia o cub tratlasy, sostitutive del
pil volte richiamalo Accordo del 8 febbraio 2006 (Rep. attin. 2470);

CONSIDERATO che, nel corso dellincontro tecnica svoltosl | 27 maggio 2008, i rappresentant de|
Ministera del lavorg, della salute & delle politiche sociali hanna assunte l'impegno di predisperre
una nuova versicne dello schema di Accordo in parola alla luce degli apprefondimenti candatti nel
corse della nunione medesima;

VISTA ia lettera in data 23 giugne 2009 con |la quale I'anzidetto Ministerg ha imaato una nuova
versione delle schema d Accorde ohe interessa. che € stala diramata alle Regigni & Province
aulonome in data 30 giugno 2008,

VISTA |a ngta in data 24 luglio 2008 con la quale i Ministere del lavoro, delle salute e dells
poliiche sociali ha lrasmesso una ulteriore versione dells schema di Accordg in oggallo che liene
canto anche delle osservazioni successivamente acquisite dalle Associazioni di categoria;

WISTA la lettera in data 4 agosto 2009 con la quale tale nuovo schema dellAceoids in parcla é
stato diramalo alle Region & Province autonome,




VDA Net Sri http://www.vdanet.it VDA Net Srl

Supplemento ordinario n. 2 al «Bollettino Ufficiale» - serie generale - n. 30 del 7 luglio 2010 19

G

T
. | %‘:, Jf?/// prry
L A
/// éf’//.)fj?é KA--..//é//ﬂ')!ﬁ//‘

"
i

CONSIDERATO che il punto. iscritto all'ordine del giorng della seduta di questia Conferenza del 28
ottobre 2009, € stato nnviato su nchiesta delle Regioni & delle Province autonome:

VISTA la lettera del 23 dicembre 2009 ¢on la quale il Ministers dell'econemia e delle finanze ha
trasmesso le osservazione formulate dal Dipartimento della Ragicneria Generale delly Stato sullo
schema di Accorde di cui trattasi,

VISTA la leltera in data 7 gennaio 2010 con la quale tali osservazioni sono state portate 2
conoscenza del Ministero della salute e delle Regioni e Province autonome;

CONSIDERATC che, nel carse di una nuova rivnione tecnica svoltasi il 21 gennaio 2010 & stata
cancordata una versione definitiva dello schema di Accordo, la quale recepisce le osservazioni
farmulate dal Ministero dell'economia e delle finanze e dalle Regioni e Province autenams.

VISTA la nota in data 27 gennaio 2010 con la quale il Ministera della salute ha trasmesso la
definitiva versione dello schema di accordo in oggetto che recepisce quanto concordato nel corso
del predetto incontro tecnico del 21 gennaio 2020,

VISTA la lettera in data 1° febbraio 2010 con la quale tale definitiva versione € stata diramata alle
Regieni e Province autonoma:

VISTA la nota in data 11 febbraic 2010 con la quale la Regione Toscana., Coordinatrice della
Comrmissione salute, ha espresso Navviso tecnico favorevole;

ACQUISITS, nel corse dell'odierna seduta, 'assenso del Governo e dei Presidenti delle Regioni g
delle Province autonorme sulla predetta definitiva versione dello schema di Accorde relativo a
"Linee guida applicative de! Regolamenta n. 852/2004/CE del Parlamento europeo & del Consiglio
sull'igisne dei prodotti alimentar”, nei termind i cun all'allegata sub 1,

SANCISCE ACCORDO

tra il Governo, le Regioni e le Province autonome nei termini di cui allallegato sub 1, richiamato in
premessa, parte integrante del presente atto.

o0
IL SEGRETARIO IL PRESIDENTE
Cons. Ermenegilda Siniscalchi On. Dott. Ratt
Wi I
[
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LINEA GUIDA APPLICATIVA DEL REGOLAMENTO CE N, §522004/CE DLEL
PARLAMENT(} ELROPEDQ E DEL CONSIGLIO SULLIGIENFE 1ME]
PRODTTL ALIMENTARI

La presente linea-guida, predispasta in collaboragione con le Regioni ¢ [o Provinee
Autoname, ha 'obhicttivo di fornice agli operatori del setiore abimentare ed agli vrgant di
vontrollo indicazioni in meriwe sll'applicazione del  Regolamenwy €L oo 85220604
sull'igiene dei prodotti alimentari, deb Farlameno curopes ¢ del Consiglio del 29 aprils
2004, nonche procisare talune parti del sopra citato regalaments che danno facolu apli St
membri di mantenere o adohare disposizant papicolar adeguate alle singole realta
nazionali, nel rispelio det principi penerati di sicurerra alimenlare.

Lo disposicioni del Bepolamento 8522004 OF “Regalamenta del Parlamento
eurppes ¢ del Consivlio sull'igiene dei prodotti alimentari™ s1 rivolgone a ik gl operaton
del settore alimentare, dettmdo norme di igiene  gencrale previste ai fini della sicurezza
alimentare e somo propedentiche alle rorme speciliche in muteria di igiene deeli alimenti Ji
origine animale di cui ai Bepolamenti 8332004 ¢ 83472004,

Spetta alle ASL attraverso | serviad medied © veterinari, viaseuno per la pane ds
propria compelenza, condurre la verifica dell applicasone del Repolamento sulla base detle
indicazioni fornite dalla presente linea guida o speeitiche ¢ pill puntuali precisazioni del
Ministero della Salue, delle Regioni ¢ Provinee Awlonome, secondo 1 prineipi generali
previsti dal Regalamento $882:2004.

L AMBITO M APTLICAYTIONE ED ESCLUSTONI

Produzione primaria

! Regolamento n. 832:2004 =i applica alla produzione primariz comprese e attivie

di trasporto. di magazzinaggio o di manipolazone | intese canle operazioni associate a

prodosei primati sul luogo di produsiane, a condizione che questi non sibiscany aleraziom

sastanziali della lore naturs orginaria. Fsso sioapplica. inoltre, al traspono deeli animal:

vivi e, bel caso di prodowi di origine vepetale, di prodoti della pesea e debla cacoa. al

traspana dal pasto di produzione ad uno stabilimento

A tale proposite siriperang e sepuenti definizion:

= Produzione primaria__c Ciette e fasi deflo procfesione, dedlaliovamenta o della
codtiaziony ded prodotti preimard, cospresi 1 raceolto, o mungiters o o praduzion
o cnivea precedente o macellazione ¢ comprese la coccia, do pesca o o roceolte o
prodew selvagied” (Rew LTR2002 art. 5 puanto 17}

*  Prodotto primario: 7§ oo dello producione primecicc compresd § prercions ol
terra, dell alfevamenty, della caccin ¢ della pesee{Rep. 1TR2002 an. 2, comnimay 2,
lettern by
' necessario delinire, anche sulla base  delle indicazioni fornite dalla Commissions
LLE. nel docoments guida relativo al Repalamento n, 852, Pambite di applicasione del
Repolamento el conteste della produgione primaria tanto per @ prodott vepetali che
por quelli di origine animale:
¢ DProdurione. colivavione di prodoii veeetali come semd, Frong,_yvepstali ed eobe

comprese 1o operagion)_di rasporio, stoccaeeio ¢ manipolicdone che Luttav i, non
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alteri sostmsialmente ko fatuca. dal punto dioaecolta all” Asdenda agricols o da
qui alle stabilimenlo por le suecessive operasion.

s Produzione ¢ allevaments deghl animali produtteri di alimentd in arienda ¢ qualsias
attivitd connessa o questa. compreso il raspono degli animali produiteri di carne a
merealt, agli stabiliment di macelladdone ed  inoagni case di raspocte degh
anumali.

¢ Produsione ed allevamente di lumache in aviends od il loro eventuate trasporte alle
siabilimento di eraslrmazions o al mercato,

e Producione di st crode ed 11500 swocgaggio nell albvamente di produzicene; Lo
stovcappio del late crude nei cenini di raceolta diversi dall’allevamento dowve 1] latle
viene immmaparsinato prima di esserge invialo allo stabilimento di tratiamenta, non &
da considerarsi una produzione primaria.

=  Produzione ¢ raccolta delle vova nelle stabilimento di produsione escluse il
confiezwonumento ¢ imballapeio.

«  Pesca. manipolasione dei prodatti della pesca. senza che sia alterata b loro nature.
suble navi, cschise le navi ipiporifers ¢ le pavi olficing ed il waslerimento dal luoga
i produziens at primo siabthimenio di destinazione.

«  Produzione, allevarmento e raccola dei prodoni di aequacoliora ed 1l lero trasporto
agli stabiliment di rasfrmartone.

o Produsione, allevamento ¢ raceolta di molluschi bivalvi vivi ed il loro rasporio ad
un cenirn di spedizione o di depuerazione

e Pelle b oattivitd relative alla producdone dei prodoth derivao dali"apicolera deve
gasere considerata produzione primariy, compreso allevamente delle api, 1a
eaceolta del micle cd i1 confegonamentn &t imballaggio nel contesto dell” Azienda
di wpicoliura, Tutle le vperarioni che avvengono al di fuari dell”Aziendi, compreso
il conlezionamento e'o imballaggic det micle, non rientrano nella produsions
prirmaria.

¢ Haceolta di funghi, wanaii, bacche, Jumache cec. selvaticr ed il lore trasparto allo
stabilimenta di trastormazione,

Le tpologl sopramensionale, ncesssitano i oregistrazione/denuncia indzia attivit
(13 1A0) ab senst del Begolamento no 83272004

Ambito locale

Al fine di delinire "ambito di applicazione del Repolamente 8522004 | fermo restando che
Vartigole 1 paraspralo 2, lettera o) esclude dal campo di applicazione la " fnerithra direiter
ff precodi guantiarivi df prodori preimart del produtiore ol consumatore finale o o
derrapfionti focalt che forsiscons divetramiente | consumaiore finale”™, 81 ritienc utile
riportare quanta gid delinite in merito nelle Lince (uida applicative del Bepolamento
332004, ¢he analogwmente all’arl. Dparagrato 3, lett. €, esclude dal campa di
applicazions |a “forniterd diveffa o piveudi quantitaiivi o prodoted privart dol peoditare
af comsemarore finale o al foboraters avaessf aglt esercd of commercio al desaglio o di
serrninistrazinte o fivello Incwle che rifuraiscona divettamente i comspmatore finale”
Pertante:

B’ necessario definire cosa si inkenda per,
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= lorniwea diretta”

*  Ccommercio ai dettag|io”
»  livello tocale™

w o Uplcetlo quantiative”,

Per quante riguarda la fornitura direta, nel testo Haliang doi Regolamentt o 852 ed
332004 & presente une differenza che necessita una precisazione. [nfadi, nel Regolwmento
n. %52 si parla di “ . forsiure divctie o ploceli quantitativi df prodotii peistari dal
peeehittore ol consumaiore finale o o dettoplionti focali che formiscono dircttarente i
consimciore finale” ( AL L comma 2, lettera ¢3). 1 regolamento n, 853 invece, nporta: 7

Sornbitira diretiu di pleenli guanidiativi df prodoas primari dal produttore of cansamaiore

o fivelfer focale” (A |, comma 2, letiera ¢

MNel tesio inglesc viene wtilizeatla esclusivamente la dizione  “esercini commerciali af
ditfaplio

Per quants sapra. in entratnbi i casi, ¢ possibile destinare direttamenie | prodottn alla vendita
pressu un escrokda commergiale, compresi gh esercizi di somminisirazione. anche se
gqueste non riglabora | prsholl stessi,

Per quante riguarda la definivions di “commercio  al dettaglio ~ si rimanda a guanto
prevista dal Weg, 178/2002CE . arl.3, pumto T “la menvimentazione ofo trasformazione
degli alimenti ¢ il fore stoccapgio pel punto di vendita o di consegnd of consumatore finale,
comprest | terminali di distribuzione, gli esercic & ristorazione, e mense di aciende o
Eviifpzicnl, | ristoranti ¢ altre strutiwre df pistorasione analoeie, o onegazio T ooemirl o
distribyzione por supermercat] ¢ § puntl vendita alf ingrosio

In conformita ai Regolumenti (CE) n. 8522004 ¢ 532004 per forniwra dirctta Ji piceoh
gquantitativi di prodatti primant 1 deve intendere la cessione occasionale ¢ sy rchicsts del
consumatore Hngle o dell’csereenie un esercizio al commercio al dettaglio. db prododu
priomart otieautt nellwadenda stessa, 2 condicione che tale attivitd sia marginale rispetio
all”attivita principale,

Il concetto di “livello locale™ deve cssere defimito, come speciticalo a hvello comunitaria,
in mado tale da parantire la presenza di un lepame divetto wra I'Azienda di ongipe © i)
consumatore (117 cansiderando del Regnlamento).

E™ opporiune precisarg che guanto sopra csglude i) teaspocto sulle lenghe distanze € quindi
non pud iR aleun moedo sssere inteso comae “ambito nazionale ™.

Perante, iF Thvello locale™ viene ad essere tdenuficats nel termitormo della Provingia in cu
insiste I"azienda ¢ nel territorio delle Province contermini, ¢id al fine i non penalizare le
aziende che si dovessero trovare al confine di una wnitd tercitoriale ¢ chie sargbbern quindi
naturalmente portate a vendere | propri prodotti anche nel territoric amminisieativo
confinante.

Sisottolinea come Pesclusions dal campo di applicazione del regolamento e quindi. degli
obblighi che esso comparta. anche per H preduttore primario che commercializza piceote
guantita direitamente, non esirme i operatore dall’applicazione, durante |a sua attividh, delke
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regole base dell igiene ¢ delle buone pratiche agricole al fine di otienere un prodotta sicuro,
Sono fatie salve, inoltre, le norme specifiche di setore,

In oeni caso il dettagliante. in ambito locale, ha Pobblige di documentare ki provenicnza
dei prodotti in base alle disposizioni del Regolamento 178/2002 CL relative alla
rintracciabilits, che & opactia di verifica da pane delle Avtorid Competenti {cosi come
ndividuate dall’art.2 del DLgs n. 193/2007). insieme agli altri aspeuti pertinenti, ai sensi ¢
con le procedure previste dal Regolamente 8822004 ¢ dell’ Accordo di Conferensa Stato
Regioni “lince guida ai fini della rintraceiabilita degli alimenti e di mangimi per fird o
sanitd pubblica. volw a favorire I"atuazione del Regolamento 178/2002 CE del Parlamente
curopeo ¢ del Consiglio™,

Il dettapliante che acquista prodotti da un produttore escluse dal campo di
applicazione del Regalamento 852 ha obblige della rintracciabilitd e si assume la
responsabilita diretta sui prodotti che acquista ¢ ha quindi Pobbligo di metiere i oatty e
procedure di rinteaceiabilita in caso di allena.

2. REGISTRAZIONE/DIA,

Tutte e attivith di  produzione. trasformazione, trasporlo,  mMagazzinaggio.
somministrazione e vendila sono soggette a procedura di registravionc/DNA, qualora non sia
previsto il ricanoscimento ai sensi del Repolamenti 832 ¢ B53/2004.

Ogni operatore del setiore alimentare deve quindi notificare all’autorita competente,
al fine della sun registrazione, ogni stabilimento posto solo i suw controlle, laddove per
stabilimento si inende ogmi unitd di unwimpresa alimentares a st volly definita come
“ugni sopgedo pubblico o privato, con o senza fini di luero, che svolge una qualsiasi delle
attiviti connesse ad una delle (51 di produzione, vastormazione ¢ distribuziene degli
alimenti™ fart. 3 del Reg. 178/2002), Sono registrati ¢ quindi sottoposti a controlla utficialke:
ai sensi del Repolamente $82/2004 anche, wui gh stabilimenn di produzion: primaria che
nof sono soggeetti a riconoscimento ai sensi dei Repolament 352 e 8332004, con
IFesclusione di quelli finalizzati alla preduzione di alimenti per 11 solo consuno domestico
privalo,

11 Regolamenio 8522004 non prevede m find della registraaone delle imprse
alimentari, 'obbligo di un’ispozicne preventiva da parte dell’organe tecnico dell ASL
compelente,

Le attivita gia in possesso di Auwrizzazione o MNulla osta sanitario o di una
Repistrazions/DIA ai sensi di specifica normativa di settore, non hanno neeessita &
effeituare un'lteriore notifica ai lini della registrazione/ DA prevista dal Reg. 85212004,

Salvo diversa specitica determinazione della Regione o Provincia Autonoma
|"anagrafe delle repistrazioni & di competenza delle ASL.

Il titolare dell”industria atimentare effettua presso 'ASL in cui ha sede [attivita o in
cui & residente {nel caso st tratti di anivitd prive di stabilimento. quali, ad esempic. il
trasporto per conto lerzi, o la vendita su arce pubbliche In assenza di laboratorio o depusite
correlati), la notifica dell’ apertura, della variazgone di titolaritd o di tipologia i atlivita,
della cessazione, della chivsura di ogni auivitd soggetta a registracione/DIAL 1TASL {
Servizi del Dipartimenwe di Prevenzione) effetiua la registrazione secondo un traccialo
record contenente almens |¢ informariont di cui all’Allegato A, puntida L a 3.
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Opni Regione proveodera, con specifice proveedimente, ad appravare apposita
modulistica al fine di disporre di una dichiarazione circostanziata, non cguivocabils ¢
omogenea sul proprio lerritoro,

Per mativi arganizzativi locali, & fatta salva la possibilita che le Regioni s
avvalpano, con apposile regolamentagone, der Comunl per 11 oeevimento deble notifiche
presentate dagl aperaiore del seitorg alimientare.

Modalita applicative della notiliga per 'inizio di poove atlivita o per 1 maidifiche
sostansiali (steatturali o di tipologis) di attivitd esistenti

[.a registrazione viene cffelluata g seguite di una semplice mmifica, con ke muadalita
stabilite dalle singole Resioni o Provinee Autonome |

Loperatore  del seiiore  alimentare pud iniziare  Paltivita successivarmenies
all’avvenua notifica.

Presupposto della notifica & che al momente della presentazione il titolare dichiari
che Iesercian possicde | reguisiti minimi prestabiliti dal Regolamento CEAS522004 ¢ dalle
altre normative pertinenti n lunzione dell amivitd svolta {scarichi, ecc..).

[ operatore del selore #limentare deve prescntare |2 notitica accompagnala almeno da una
relasionye teenica ¢ da una plamimetria det locali ove sisvolae allivita,

Mot ambiv delle anivikd di comtrello oificiale pli operatori dei Dipartimenti
Prevenzions delle ASL verificano |a rispondenya di guamo autocertificato netla notifica ¢.
nel case di false dichiarazioni, possono procedere alla denunciz ai sensi del DUPGR, 445 del
2R 122000

Cotea 1] 31 dicembre 2009 dovranio essere offettoate e registracioni 3 e e
attivitd esistenti snggelle all*obblipo di notifica ai sensi del Reg, CLEAES2/2004,

La registrazione si deve basare su di un sistema informativo officiente, consultabile
ed agwiornato 1 wmpo reale. Poiché 0 odan riferic alle singole industrie devano essere
raccolti i mado amogenen sul territorio nazionale, nell’allegate A vengono elepcan i duti
minimi da registran:.

A ini della registrazione TIA @ tacolid delle Repiani ¢ deile Provines Autonome di
avvalersi di sistemi informativi, purehé accessibili ¢ consuliatili da pane delle Auworig
competenti e che consentana alle medesime la conoscenza delle informarioni mintme
necessarie alla programmagione delle astivitd di controllo uificiale.

Comupnicasione relativa ai merszi di trasporce di prodotti alimentari

Te Regioni ¢ e Provinee Autonome di Trente e di Bolrane stabiliseone gli ambit ¢ le
madalitd ai fim delle notitiche o delle comumcazion: dei meza di trasporto dei prodotti
alimentard, a condizione che i rageiungasno comungue gli obicttivi del presente Accorda,
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3. RICONOSCIMENTG

Le attivid di produrione . commercizlizzazione ¢ deposito a fin delia
commercializzazione degli additivi alimentari ¢ degli arotni sono sopgetie a riconoscimento
i sensi del Regolamento C18 85202004,

Ai sensi detlarticolo 6 comma 3 letlera a di tale regolamento ¢ infaul nella facolia
degli Stati imembri di prescrivere, @ norma della legislazione nazionile, il oconoscimenlo
deali stabilimenti.

Considerato I ruolo strtegion degli additivi ¢ degh aromi nella produzione di tutti )
pretti alimentari ¢ gli adempimenti comunitari stabiliti dalle recenti dispesizioni di cul
Repolamenti CE 13312008, 133272008, 13332008 e 1334/2008 (C1. Pacchetto FLAD.
l'ood Improvement Agents Package). che coinvolgano bra I'aliro te attiviia di contrallo, il
procedimente dio autorizzaziony alla produzione. commercializzazione ¢ depositoe ihi
additivi alimentari e aromi. gia disciplinato dal PR, 19 novembre 1997 w314, ¢ da
intendersi pertanto quale riconoscimenta.

In tal senso i requisiti igienico-sanitari che devono pessedere gl stabilimenti di
produzione, commercializzadone ¢ deposite di additivi alimeniari © degli aromi. gid
disciplinati dal 12.M. 5 [ebbraio 1999, devono intendersi quelti previsti dall” Allegato 1 del
Regolamento C1 0 832724004

IPer ity che concerne ke modaliti applicative del riconoscimento degli stabilimenti in
questione. continuane 2 valere le disposizioni di coi al D.PR. $1470997. net limiti o cui
ann contrastano con la sopravvenula normativa comunitaria, ed in particotare pli articoli 1 e
2 del D.P.R. sopra citate.

Tenue conte che nell ambito delle disposizioni comunitanie sui Feod improvemaent
Asents Packape (1. LAY umitamente apli additivi ed agli arons sono stati disciplinat] gl
enzimi alimentari, anche e attivita di produzione, commercializzazione e deposito ai tini
della commercializzazione degli enzimi di cul al regelumenty CE 133222008 devono
intendersi soggetle a riconoscimento ai sensi del Regolamento CF 85272004 ¢ alle altre
disposizioni normative sopra richiamate, analogamente & quante prescrilto in matcria di
additivi ed aromi.

4. DEROCITE

Con I'emirata in applicazione  del “paccheito igiene™ ¢ ciné dal P 12006 od a
seguito dell applicazione della Direttliva 2004/4 LICE, sono decadute le derpghe concesse in
base alla normaliva comunitaria preesistents,

Da un punto di vista generale, & da notare che le misure nazionall da adottare
eventuatmente in conformita all'articolo 13, paragrafo 3 del Regolamento n. 8322004,

-
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riguardane  'adatamento  dei requisitt specifici di cui allallegato 1E dello stesso
regolamento $52.

E’ opporiuno sottolingare che i soppelti che intendona fure richiesta dis deroga
gsamining allentaments | Regolamenti ¢ ne facciano richiesta  sole nei casi in o sia
effettivamente necessario. Alla Juce di quanto detto. iF nuimero ¢ la qualitd delle deroghe
che verranno concesse per consentire l'ulilivazione ininterrotta dJei metodi tradizionali
nelbe fasi della produvione, wasformazione o distribuzione degh abinenti sicuramente
rispecchiera la “nuova filozofia ™ dei regolamenti.

A tale proposito. si rappresenta che con Uarticole 7 del Regolamuente n.
2074/2005/CE della Commissione del 5 dicembre 2005 wengono  forniti wlerion
chiarimenti ¢ dispasiziont in merito alle deroghe in esome.

Innanzituite, viene chiarite che con “alimenti con caralteristiche  tradizionadi™
vengono identificali guel prodotti alitnentari che in ciascun Stato Membro vengone
“praclotti tradizionatmente” per:

by ragiomi storiche che o rendano “tradizionale”

2y un procedimento teenologico di produziome tradizionale sutorizzato, codificate o
reLis Ry, oppune

31 ageetto di salvaguardia come “alimente wradizionale”™ in bhasc oa o norme
Comunitarie, nazionali. regionali o locali.

Passone guindi cssere concesse deroghe individuali o gencrali in relazione ai
requisiti di cui al;

o} Capitolo 11, paragrafo | dell’ Allegato i1 | relativo ai requisiti ambientali
diei locali necessari a conferive ko carattenistiche  specifiche.  n
particylare 1 locali possono presentare pareti, soffitti ¢ parte non costituite
da mateniale liscio, impermeabile, non assorbenti o costruiti con materiale
non resistentc alla corrosione e paretic soffitt ¢ pavimenti geologict
naturali,

] Capitodo 11, paragrafo 1, letteta e Capitolo ¥V, paragrafo 1 dell Allegae
1. relative al tipe di maweriale che costitaisee gl strumenti specilici por o
preparaziome, il confesiomamento ¢ 1 imballspgio di tali prodoui.

La pulizia ¢ la disinfezione di dett] ambienti. nanchc b frequensa di detle aperazioni

deve essere adeguata ol mantenimento dei requisitt dell habitat idones alla flora

microbica specifica.

Gli utensili devono essere mantenuti scmpre in condizioni igieniche appropriate @

devone essere regolarmente puliti e disinfettac.

Gli operatori del scttore alimentare che intendono chicdere deroghe per quanio sapra
indicalo, devono inviare al Ministero della salwte - Dipartimento per la Sanita Pubblica
Velerinmaria, la Nutrizione ¢ la Sicurezza Alimentare, per il tramite detle Regioni ¢ Provinee
Autennme che esprimaranno il loro parere, una domanda corredala da,

- wuna breve deserivione dei requisiti per i quali vogliono richiedere la derops

- una descridiona dei prodotti ¢ degli stabilimenti interessati; @

- quulsiasi altra informazione utile,



VDA Net Srl

http://www.vdanet.it

Supplemento ordinario n. 2 al «Bollettino Ufficiale» - serie generale - n. 30 del 7 luglio 2010

VDA Net Srl

27

5. AMBIT1 PARTICOLARI 1M SEMPLIFICAZIONE

[ tabaccherie, olee alln vendita dei peneri di manopalio, posseno effettuare, dictro
presentazione di apposita istanga da pane deb tiolare della rvendita, la vendita di prodoii
che rientranc nella eabella speciale per tabaccai ai sensi dellarl. 7 ded Dules | 1498, tra cui
sono compresi | pastipliagpi vari. Al sensi dei Regolamenti LTR2002 ¢ 85272004 CEL il
tabaccaia risubla 2 i gli effett operatore del settore alimentars ¢ responsabile degli
oliblighi che ne corrispondono.

Al fine di fcilitare esercizio legittimo delle propric attivitd, si ritene necessario che To
tabaceheric ¢ le altre miivita non ancora registrate ai sensi del Rey C10 83272004 {esercizi
annessi a diswibutor cachuranti cinema, tear, ece..). che cffetvana o distabusione di
alimenti non depenbili che non necessitene Ji particolan condizione di conservagion,
adempiana alle sepuenii indicaziont operative gestionali ed ighenico sanitarie;

- obblige di Registrazione secondo le modalita definite da ciascuna Regione ¢ PAL in base
alle indicazioni delle presenti linge-guida,

- conoscenza generale delle norme di igiene. eventualmente supportats da adeguata
[ermaziome di basc;

- mantenimento delle registrazioni increnti 1 acquisto dei prodotti alimentar per un periado
suflicientemente adepuatn. predisponznda procedure per Uindividuazione di tutdi i formatord
che possano consentire. se del casa. di avviare procedure di vitive dal mercate (Ylinee guida
ai fini della rintracciabilita degli alimenti ¢ det mangion per Bini di sanith pubblica “volto a
favorire I"aunazione del repolamento n. | 7820027,

Le farntagie. esscndo in posscsso. dal mamento dell’inizio delly loto attivii,
dell’aulerizzazione saniiaria di cul al punio 2} delle presenti Yinee guida, sono esemate da
uheriore notifica ai Nini deila Registrazione/1A,

Al fine di completare Uiter della registrazione previsto dai Regolamenu comunitan, si
citiene swificients una trasmissione, interna all"ASL . dei dati relativi alle singote furmacie.
dab Servivio Farmaeceutico a1 compelent soreizi del Pipartimento di Prevenzione:

Distributon automaticl

Premesso che:

- per “stabilimento si intende ogni unita di un’impresa alimentare, a sea volts definita come
ouni sogeelto pubblico o privato, . ¢l svalge una gualsiasi delle altivitd connesse ad o
delle Tasi di produvione, trasformasdone o distnibuzione degli alimenni © {art. 3 Reg (K
n 782002

- il distmibutore automatico non ¢ che semplicements un bene strumentale (cespitel tn capa
all'unico soggetto private che ¢ Mimpresa che svolge i servedo di tistara;

& MEUCRSATio.

- Preveders la sala registrazione a mesz0 comunicazions inizio attiviud (PIA)Y efleiuata da
parte dell'impresa che lormisce 11 servizio di ristore & meezo distributari automatici alls
ASL dove D'impresa stessa ha sede legale o stabilimente con allegate clenco delle
postazicsi (complown di indiniez) dove §distributeri sono collocati;

- nei casi diinsiallaziom dei distributari automatics (esclusi quelli per i1 latte crudo, che
seguone specifica normativa) i Comuni diversi da guelte in cui Mimpresa bl proprio
stabilimento, nonché nei casi di soccessive varkeioni, questa non doved eftfetnan: urra DEA
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Mz una semplice comunicarions con il prospetto cumulativo aggiornate delle locazioni
dove 1 distribotor aetomisticn sono imseailati.

t. MANUALT D CORRETTA PRASSI OPERATIVA

Il Regolamento (CE} 28322004 promuove Pelaborazione di manwall di correti
prassi opcrativa in materia di igiene e di applicazione dei principi del sistema 11ACCE od
incorapaia la divuleazione e Muso deghi stessi

Monostante la predisposizione ¢ Uadoxione di tati manuali abbiano caraiere
volomario. va evidenziata Iitnportanza del lore use da parte degli operaton del settore
alimentare ¢ debla loro divalgazione da parte dei settori dell’industria alimentare. Cio at fine
di faciliware atuarzione da parte degli operatori alimenian delle norme generali di igienc @
Iapplicaxione dei princip del sistema HHACCE,

[ manuali sono redatti dalle Associazioni di categoria o da abiri enti che siano
interessati alla loro uiilizzazone. Nella loro elaborazione pud esserc prevista anche ba
collaborazinne di settori della pubblica amministrazivnc deputati al controllo ufliviale.

Al stesso tempo i Regolameno (CL1) n 85202004 CF prevede la valulagione dei
manuali dj corretia prassi opsrativa ai fine di verificarne la conformila alle disposizioni ivi
previsie, La richiesta di valutazione wa inviata al Minisiero della Salute che trasmeue it
manuute all’lstitute Superiore di Sania, alle Regioni ed alle Province Autonome di Trento
e di Bolrano.

Concstualmente 11 Mimistero della Saluie trasmette il manuale alle Associazioni g
categovia ed alke Associweoni di consumatort, di eui all’art.$ debla legue 30 lugho 1998
.28 1. interessate alla materia oggetto dello stesso che hanne chiesto di pariecipare at
processo di valutagione dei manuali.

A b fine e Associazioni sopra citate. che desiderane panecipare al processo di
valutazione dei manuali, sono enute a informare il Ministero della Salute entro sessanta
giorni dalla pubblicazione del presente Accordo sulla Gazzetta Ufficiale deila Repubblica
laliana,

e slesse Associuzdioni che successivamente a tale dala intenduno parteciparg o
processo di valulazions dei manuali sono tenete ad informarne i1 Ministero della Salut:
entro il 31 dicembre di ogni annde,

Le Regioni € le i'rovince autonome di Trente ¢ di Bolzane ¢ le Assogiaziont di cui
sopra possono far pervenire al Minisiero della Salute eventuali osservagiont cntra 60 giorni
dalla data di ricevimenta e manuali,

[t Ministero della salute comunica le eventuali modifiche da apporiare al manuale al
proponente, che provvederd o modificarlo ed inviagho allo stesse Ministere.

I manuali conformi alle disposisioni del repelamentn (C1F) 85272004 vengono
teasmness: afla Commissione Europea da parie del Ministero della Salute, il quale nel
comempo ne informa " Associazuome di cateporia proponents.

I Ministero delly Salue provvede alla pubblicazione di appusite avyviso delfla
conformita del manuals sulla Garzetta Ufficiale della Repubbiica italiana.

Il manuale pud quindi essere pubblicate dall” Associazione di catepoeia che Lo ha
elaborata con il proprie lopo ¢ con Faggiunta della diciwee “redatta in contormita dud
Regolamenta (CE) n B32:200047,
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Lnd copia del manuale & depositata presso (b Ministero dells Salute Dipartingnto
per la Sanita Pubblica Velerinaria, la Mutrizione ¢ la Sicurezza Alimentare. che pubblichera
sul praprio site un elengo del maneali conformi.

Tale clenco pud contenere manuali consultabili previo cspressa autorizzazions detla
AssoulaZione proponente.

[ manuali di cometta prassi conformi in base alla normativa previgente devane

essCTe aeovanente validati

7. FORMAZYIONE

E” apportune richiamare ['attenzione degli operatori del settore alimentare sulla idonca
frmazione del personale che opera all interno della propria impresa alimentare,
I opcratore deve ussicurare ¢he il personale sia adeguatamente formale circa:
- Iigiene alimentare. con panicolare figuardo alle misure di prevenzione der perice
igiznico sanitar connessi alla manipolazione deghi alimenti
- 'applicarione delle misure di autocontrollo ¢ dei principi HAUCP correlati allo
specifica seltore alimentar: od alle mansioni svelle dal lavoraire stesso;

il personale deve. inoltre, essere informato sui;
- rischi identificats
- punti critici di controllo relativi alle fasi della produzione, stoccaggio. [rasporte €0
distribuzione, suble:
- misure cormetive
- mizure Ji prevenzione
- documentazionea relativa alle procedare.

| ¢ associazioni del settore alimentare possono diramare manuali di buona prassi
igienica ¢ per D'appiicazione dei principi HACCE e provvedere opportunaments alla
tormazione dei lavoratari.

L Autoritd  competente  nell’ambito delle procedure di wontrelle ¢ veritica
dell'applicazione  della normativa  alimentare  da parte  dell’'operatore nell’impresa
alimentare, dovrd verificare la documentlazione relativa alle inezative Intraprese por
I'opporuna [ormarione del personale.

A lale proposito, gquesto deve necessariamente comprendere une coinvolginento
diretie del personale wddetta alle varie fasi delle lavorazioni allraverso ung coslanic
educazione sanitaria. la quale ha la duplice finalita di parantire una produzione igicnics
depli alimenti @ tutels dei consumatori nonché di salvaguardare gli swasi lavoratort dai
rischi connessi con talune malatlic,

Ia formazione del personale nen pud ¢ non deve essere un fatte cpisodico. ma
richicde un continue aggionantento per il persanalc che opera nel diversi impianti ¢ seitori.



VDA Net Sri http://www.vdanet.it VDA Net Srl

30 Supplemento ordinario n. 2 al «Bollettino Ufficiale» - serie generale - n. 30 del 7 luglio 2010

ALLEGATO A

11 ldeouificasione delio stabilimento
- Denominazione

- Ragione Sociale

- Codice fiscaleParita 1Y A

- Sede operativa e sede tepale

21 MNumero di cegistragzione (U omune-attivia-numera

33 Tipo di attivita {come riferimento, possono essere wlilizzan 1 Codici ATECO)
43 Inizio atiivila

5 Fine atnivita

i) [spezioni
- Bata effettuazione
o Esiko

* fucedtative





